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 Liebe Gäste, 
 

 ab April 2010 stellen wir unser Fleisch und Wurstsortiment um. 
Wir werden den größten Teil unserer Fleisch- und  Wurstwaren, nur noch 
aus kontrollierter Aufzucht und Verarbeitung, beziehen und verarbeiten. 

  
  

 Die von uns gewünschte, hervorragende 
Qualität haben wir in Schwäbisch-Hall 
gefunden.  
Zu den Sorten gehören Fleisch vom  

 Schwäbisch-Hällischen Schwein,  
  Boeuf de Hohenlohe, 
  Kalbfleisch,  
  Lamm,  
  und Gans  
  sowie Wurstwaren  
  (Ohne Phosphat und Hilfsmittel). 
 
 
 

 

 
  
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 

Alle Tiere sind garantiert aus genetisch unveränderter Zucht 
und mit kontrolliertem, genetisch unverändertem Futter aufgewachsen. 

(siehe Broschüre) 
 

Der Fleischverarbeitung findet im Zuchtgebiet statt. 
 Durch kurze, stressfreie Anfahrtswege wird somit 

ein verantwortungsvoller Umgang mit den Tieren gewährleistet. 
Höchste Qualität wird hierdurch ermöglicht und Hilfsmittel wie 

Phosphate für die Wurstherstellung werden überflüssig. 
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Unsere Forellen und Saiblinge  

Frisch oder geräuchert 
beziehen wir direkt aus der  

Region Bühlertal. 
 

Forellenzucht 
Dieter Kraus  

Grasiweg 1 
77830 Bühlertal 

Tel. 07223 72424  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

Unser Wild kommt 
vom heimischen Jägern rund um Bühlertal. 

 
Je nach Saison bieten wir Ihnen 

Reh, Hirsch oder Wildschwein an. 
 

Dazu gehören: 
Reh-, Hirsch- oder Wildschweinragout 
aber auch als Braten oder Rückenstea, 

 am Stück gebraten, 
verfeinert mit leckerer Soße, Pilzen und Preiselbeeren. 

 
Als Beilage reichen wir Spätzle oder Semmelknödel,  

oder andere Beilagen. 
 

Unsere Spezialität 
Hausgemachte Wildschweinmaultaschen 

mit Pfifferlingen und Gemüse und 
Preiselbeer-Pfeffer-Sahne-Soße. 

 
 
 

Zu besonderen Anlässen, oder für größere Gruppen auf Vorbestellung 
bieten wir Ihnen 

 
Ganze Wildsau vom Grill mit 

Rotkraut oder Salatbuffet. 
Dazu Preiselbeeren mit 

Spätzle und Knödel. 
 
 
 
 


