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Liebe Geiste,

ab April 2010 stellen wir unser Fleisch und Wurstsortiment um.
Wir werden den grof3ten Teil unserer Fleisch- und Wurstwaren, nur noch
aus kontrollierter Aufzucht und Verarbeitung, beziehen und verarbeiten.

Die von uns gewiinschte, hervorragende
Qualitat haben wir in Schwabisch-Hall
gefunden.

Alte Landasse

Zu den Sorten gehoren Fleisch vom Schwabisch-Héllisches Schwein
SC h w ab I SC h - H al I I SC h en SC h W el n ! International ausgezeichnet fiir hervorragende Fleischqualitét

Boeuf de Hohenlohe, Siegerpreis INTERNATIONALE GRUNE WOCHE BERLIN 1988 - 1989 - 1990
Kalbfleisch,
Lamm,
und Gans

sowie Wurstwaren

(Ohne Phosphat und Hilfsmittel). NaturgemaB aufgezogen in artgerechter Haltung.
Mit Qualitatszertifikat!

Ihr Lieferant:

BAUERLICHE
ERZEUGERGEMEINSCHAFT
SCHWABISCH HALL

TELEFON 0 79 04 [ 97 97-0



"Gute Erzeugnisse schaffen Vertrauen”

BAUERLICHE
ERZEUGERGEMEINSCHAFT

SCHWABISCH HALL

Eine Auswahl unserer werten Kundschaft: Manufactum, Waltrop; Feinkost Kéfer, Miinchen; Hotel Restaurant Traube, Tonbach; Vincent Klink,
Wielandshohe Stuttgart; Villa Hammerschmiede, Prinztal; Victorian, Diisseldaorf; Schloss Glienicke, Berlin; Caroussel, Dresden; Rottner,
Niirnberg; Ederer, Miinchen; Hermannsdorfer Schweinsbru, Glonn; Speisemeisterei, Stuttgart-Hohenheim; SchloBhotel Friedrichsruhe;
Schlesinger, Stutigart; Schwarzwaldsanatorium Bafersbronn; Delicatessen Franken, Krefeld; Delicatessen Wagner, Koln; Delicatessen

Briissermann, Wuppertal; Delicatessen Ackermann, Bonn; Delicatessen Klstzer, Bielefeld; Casserole Herten; Reichstag Berlin, Abgeordneten-
Brissel; Restaurant Gummersbach, Essen; Hotels Hohenlohe, Kronprinz, Goldener Adler

Krone, Bonfeld; SchloBhotel Monrepos, Ludwigsburg; Restaurant St. Stephanskeller,
Traube, Frickenhausen; Restaurant Schwanen, Metzingen; Hotel Graf Eberhard, Bad Urech; Gasthaus Warstkiiche und Hotel Kreuzberg,
Tiibingen; Berlin's Hotel, Bad Teinach; Restaurant Burg Ravensburg, Sulzfeld; Hotel SchloBherg, Bad Teinach; Restaurant Laurentius,
Weikersheim; Burg Hohenneuffen, Neuffen; Schlodhotel Liehenstein, Neckarwestheim; Holtmann's Restaurant, Kdln; Schlob Groenestein,
Rheingau; Die Alte Poststation Chez Danielle, Hennef; Restaurant Frish bei Breuninger Stuttgart, Ludwigsburg,Sindelfingen, Karlsruhe und
Pforzheim; Restaurant Stappen, Liedberg; Sct Idhotel Tanne, Baiersh Personal- und Gé der Allianz Versicherung in
Stuttgart, Minchen und Frankfurt; Deutsche Bundeshank, Stuttgart; Daimler Chrysler, Stuttgart und Sindelfingen; Smart Center, Béblingen;
Dresdner Bank, Stuttgart; SAP, Walldorf; Landeszentralbank, Stuttgart und Karlsruhe; Baden-Wiirttembergische Bank, Stuttgart; IBM
Bildungszentrum, Herrenberg; Baussparkasse, Schwbisch Hall; La Roche, Mannheim; Kupsch Mirkte, Wiirzburg; Rungis Express, Meckenheim,
Bavernmarkt Schwiibisch Hall; Bauernmarkihalle Stuttgart, alle Du darfst Mdels und Jungs sowie die ;
fithrenden Fleischerfachgeschiifte in Siddeutschland w.v.am.

und Dact Restaurant Schi
und Zur Eisenbahn in Schwébisch Hall; Fiirstenfelder Gastronomie, Firstenfeldbruck; Hotel Ochsen, Oberstenfeld; Zum Réssle, Heilbronn; Zur
Konstanz; Rotisserie Knote, Sindelfingen; Restaurant

'(-'Hil‘ihﬁt:b;l,{"i SchwabiseliHath i

"“:;.!J Ridolf Buhler, Baterliche ‘F;I‘z.fligs

Alle Tiere sind garantiert aus genetisch unveranderter Zucht
und mit kontrolliertem, genetisch unverdndertem Futter aufgewachsen.
(siehe Broschire)

Der Fleischverarbeitung findet im Zuchtgebiet statt.
Durch kurze, stressfreie Anfahrtswege wird somit

ein verantwortungsvoller Umgang mit den Tieren gewahrleistet.
Hochste Qualitat wird hierdurch ermdglicht und Hilfsmittel wie
Phosphate fur die Wurstherstellung werden uberflissig.
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Schwiibisch-Hiillisches
Oualitiitsschweinefleisch ¢.¢.A.

beeuf de Hohenlohe




Unsere Forellen und Saiblinge
Frisch oder gerauchert
beziehen wir direkt aus der

? Region Bihlertal.

Forellenzucht
Dieter Kraus

Grasiweg 1
77830 Buhlertal
Tel. 07223 72424




Wildspezialitviteten

Unser Wild kommt
vom heimischen Jagern rund um Bihlertal.

Je nach Saison bieten wir lhnen
Reh, Hirsch oder Wildschwein an.

Dazu gehdren:
Reh-, Hirsch- oder Wildschweinragout
aber auch als Braten oder Riuckenstea,
am Stick gebraten,
verfeinert mit leckerer Sol3e, Pilzen und Preiselbeeren.

Als Beilage reichen wir Spatzle oder Semmelknddel,
oder andere Beilagen.

Unsere Spezialitét
Hausgemachte Wildschweinmaultaschen
mit Pfifferlingen und Gemuse und
Preiselbeer-Pfeffer-Sahne-Sol3e.

Zu besonderen Anlassen, oder fur grofR3ere Gruppen auf Vorbestellung
bieten wir Ihnen

Ganze Wildsau vom Grill mit
Rotkraut oder Salatbuffet.
Dazu Preiselbeeren mit
Spatzle und Knddel.



